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KARTOFFELSUPPE SPARGELSUPPE GEMUSECREMESUPPE GRUNKERNSUPPE PILZCREMESUPPE @ BLUMENKOHLCREMESUPPE
1]
o
5
7)) 75 kcal 313 kJ 80 kcal 333 kJ 49 kcal 204 kJ 5 keal 22 kJ 36 kcal 150 kJ 79 kcal 327 kJ
G, L A AA, G A AA, G, A AA G
STANGELSPARGEL UND @ PFALZER TIROLER
KOTTBULLAR MIT ERBSEN KLEINES SCHNITZEL KARTOFFELGRATIN PUTENGULASCH HERINGSSALAT KARTOFFELSUPPE GESCHNETZELTES
—_ in Rahm und Piree mit Hollandaise und Kartoffeln mit Salat Putengulasch mit mit Pellkartoffeln mit Dampfnudeln mit Spétzle und Salat
D Krawattennude
& Fon
s 147 kcal S 148 kcal @ 173 kcal 718 kJ 115 kcal 205 kcal 204 kcal 854 kJ 129 kcal
e 2
A AA,C,G, L ﬁ AAAC,G, | C—— G JL A AA, L C.D.GJ A AAC,G, I L AAA,C,G,J
GEBACKENER WEISS - GRUNER @ SELLERIE KNUSPER
HIRTENKASE SPARGELSALAT APFELRINGE PASTA SCHNITZEL GRIESSKLOSSCHEN VEG. FRIKADELLE
= mit Paprika und Tomaten mit Ei und Kartoffeln mit DessertsoRRe mit mit Basilikum Pesto Puree und Gemuse mit Sof3e und Kompott mit Piree und Gemise
D Vanillegeschmack
i
s 260 kcal 1083 kJ 67 kcal 282 kJ 170 kcal 710 kJ 259 kceal 1076 kJ 100 kcal 417 kJ 130 kcal 548 kJ 84 kcal 351 kJ
A AA, C,G AAA,C, G A AA, G, L A AA C,G,I L A AA, C,G A AA,C, G, L
() ()
I SCHOKOLADENPUDDING BANANEN SPLIT MILCHSTRUDEL ERDBEERQUARK FRISCHES OBST SAHNEJOGHURT EISBECHER
8 Creme Vanille Schokolade im Becher Vanillegeschmack
=
2 123 kcal 513 kJ 109 kcal 458 kJ 127 kcal 532 kJ 120 kcal 505 kJ 103 kcal 435 kJ 85 kcal 350 kJ
z G G G G G Z
E BIERWURST ROMERBRATEN KASESALAT KRAUTERLYONER BAVARIA BLEU PIZZA TOAST PUTENBRUST
7)) mit Kiri mit Radieschensalat mit Brot mit Gurkensalat mit Trauben mit Pfirsichhélften
[%2]
8
E 277 kcal 1155 kJ 241 kcal 1003 kJ 257 kcal 1072 kJ 245 kcal 1020 kJ 264 kcal 1103 kJ 202 kcal 845 kJ 194 kcal 814 kJ
2
2 A AA,AB, G, J A AA AB, G, J, L A,AA,AB, C, G,J A AA,AB, G, J A AA,AB, G AAA G, L A, AA,AB, G
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Informationen zu Nahrwerten, Allergenen und Zusatzstoffen entnehmen Sie bitte dem Aushang in der Néhe der Speisekarte oder wenden Sie sich an unser Fachpersonal.
Néahrwertangaben sind auf 100 g bzw. 100 ml bezogen angegeben.




